
 

 

 

 
 
 

Guide Michelin  
 

 
 

 

 

 

 

Guide Gault-Millau 
Brasserie Côté Cour : 15,5/20 
 

    
 
 
 
 
 

      
 
 
 
 
 
 
 
 

www.myroots.lu 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
Öffnungszeiten Restaurants 

Mittwochabend 
Donnerstag bis Samstag: Mittag- und 

Abendessen 
Sonntag: Mittag- und Abendessen (jedes zweite 

Wochenende) 
Tel. + 352 78 78 78 – 1 

 
Reservieren Sie Ihren Tisch auf unserer Website 

www.bourglinster.lu 
 

 

 
 

 

Restaurant  
Côté Cour 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

PFLANZLICHE KOMPOSITION 
 

65 euros 

DIE SNACKS 

 

 

TOMATEN LIEBEN 

Blumen und Samen 

 

EISTEE 

Sommerblumen & Kräuter 

 

PRELUDE 

 

GAZPACHO  

Wildkräuter - Samen - 

 Gepufftes Aquafaba - Blütenöl 

 

VERKOSTUNG 

 

DIE FÜLLE DER GÄRTEN 

Sommerfrische 

Gurke - Pfirsich - Kohlrabi - Blumen und Kräuter 

 

SANDRINES KORB 

Zucchini über Holzfeuer gegrillt 

Aprikose - Fermentierter Lavendelsaft - Gewürz 

 

LUCIE'S DESSERTS - SOMMERLICHE SINNLICHKEIT 

Kindheitserinnerung - Obst - Duftende Blumen & Kräuter - 

Anis Kräutertee 

 

FUTTERSUCHE  

Honig - Blume - Sommerfrucht - Zitronen-Kräuter-Aufguss 

 

EINE REIHE VON SÜSSIGKEITEN 

Blumen - Früchte - Kräuter - Süßwaren – Schokolade 

 

KINDERMENÜ  

                                                  20 €            

  

 

KOMPOSITION AUS FLORA UND 

FAUNA 
     75 euros 

    DIE SNACKS 

 

 

TOMATEN LIEBEN 

Blumen und Samen 

 

EISTEE 

Sommerblumen & Kräuter 

 

PRELUDE 

 

GAZPACHO  

Wildkräuter - Samen - 

 Gepufftes Aquafaba - Blütenöl 

 

    VERKOSTUNG 

 

DIE FÜLLE DER GÄRTEN 

Marinierte Makrele 

Obst Melba - Sommergemüse & Blumen 

 

LUXEMBURGER GEFLÜGEL 

Gefülltes Bruststück 

Zucchini aus dem Holzofen - Aprikose - Gemüsesaft 

 

LUCIE'S DESSERTS - SOMMERLICHE SINNLICHKEIT 

Kindheitserinnerung - Obst - Duftende Blumen & Kräuter - 

Anis Kräutertee 

 

FUTTERSUCHE  

Honig - Blume - Sommerfrucht - Zitronen-Kräuter-Aufguss 

 

EINE REIHE VON SÜSSIGKEITEN 

Blumen - Früchte - Kräuter - Süßwaren – Schokolade 
 

 

Weinauswahl des Sommeliers                           10,00 €/Glas  

Hier finden Sie alle Informationen über Ihre 

Mahlzeit. 

Philosophie, Pflanzen, Kräuter und Gemüse, 

die in Ihrem Menü verwendet werden. 

 

 

Wenn man der Natur ihren Lauf lässt, können 

wunderbare Dinge geschehen. 

Deshalb orientieren wir uns an den Jahreszeiten. 

Von Tag zu Tag, von Woche zu Woche. Wir 

kochen, um die Welt zu einem besseren Ort zu 

machen, für unsere Gesundheit und um 

zukünftige Generationen zu schützen. Es 

bedeutet, die Naturgesetze zu verstehen und ein 

Leben nach der oft vergessenen Weisheit 

unserer Großeltern zu führen. 

 


